Agrodoubs
Easy to enjoy -

CHEESECAKE

Agrodoubs innove dans un appareil surgelé pour
cheesecake. Dans le respect de la recette new-yorkaise,
cet appareil vous permet de créer rapidement des
cheesecakes.

PREPARATION CHEESECAKE

- Lait origine France et creme origine Europe

» Sans OGM et sans conservateur

» Une mise en ceuvre rapide et simple

- Préservation des saveurs et de l'intégrité des ingrédients, grace & un procédé de surgélation
respectueux de la recette

Conditions de stockage

+ DLC : 26 mois. A conserver & -18°C.
- Aprés décongélation, & conserver entre 0°C et 4°C pendant 24h (poche non ouverte)
+ Ne jamais recongeler un produit décongelé
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Congelé ;ﬂ{;t - Aprés ouverture, & consommer sous 24h
Retrouvez le mode opératoire de notre vidéo sur notre site internet
PREPARER UN FOND BISCUITE ~ CHAUFFER VERSER REFROIDIR
176°F - 80°C 2h

RETROUVER NOTRE GAMME

EN BRIQUES EN POCHES
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Creme Crémeux Tarteau Mousseau Tarte AU cheesecake Sabayon
pdatissiere  citron citron chocolat  chocolat

SAS AGRODOUBS

Agrodoubs
Easy to enjoy —

100 ROUTE DE BOLANDOZ
25330 FLAGEY, FRANCE

L TEL:33(0)3.81.86.58.59
M contact@agrodoubs.com




