Agrodoubs
Easy to enjoy oy

SABAYON

Une solution pratique & fouetter pour des desserts
a base de fruits. Le sabayon est un dessert simple &
réaliser et généreux et entierement personnalisable
(orémes, alcools, fruits, coulis etc.) pour un dessert
d'une réelle subtilité et d'une grande finesse.

PREPARATION POUR SABAYON

Pourquoi la choisir ?

- Fabriqué & partir de jaunes d'ceufs et de lait frais d'origine France
[ - Pasteurisé pour une parfaite conservation des saveurs
i » Sans OGM et sans conservateur

Conditions de stockage

- Mise en ceuvre facile et rapide
« Facilement personnalisable

» DLC : 24 mois. A conserver a -18°C.

« Aprés décongélation, & conserver entre 0°C et 4°C pendant 24h (poche non ouverte)
- Ne pas conserver aprées ouverture de la poche

Congelé %

DECONGELER
0°C - 4°C | 12h

« Ne jamais recongeler un produit décongelé

V. &

BATTRE

CONDITIONNEMENT

Palette 800 x 1200

RETROUVER NOTRE GAMME

EN BRIQUES

EN POCHES

Agrodoy Agrodon Agrodout Agrodoups
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Creme Crémeux Tarteau Mousseau Tarte Au cheesecake Sabayon
pdatissiere  citron citron chocolat  chocolat
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